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Madame, Monsieur, Chers Clients, 

 

Le Millésime 2009 s’annonce exceptionnel ! L’été tant attendu a bien eu lieu : chaleur et bonne 

température sont les vecteurs de réussite pour la bonne maturité de nos raisins. Patience …. 

 

Sachez que notre site www.chateau-nodoz.com  vous tient informé régulièrement sur les préparatifs et le 

bon déroulement des vendanges 2009. 

Pensez à nous communiquer vos adresses-mails sur notre messagerie : chateau.nodoz@wanadoo.fr  

 

Le Château NODOZ 2007 Tradition : parfaitement équilibré entre le fruit rouge et la bouche soyeuse, ce 

vin velouté très aromatique joue sur la souplesse et l’élégance. Ce 2007 est  un millésime « Tendance » : à 

boire dès à présent sur sa jeunesse pour sa fraîcheur. 

Le Château GALAU 2007 Cuvée  Fûts (9 mois) : Coup de COEUR GUIDE HACHETTE 2010, doté en 

plus de 3 étoiles, puis 3 médailles d’OR (Concours Vignerons Indépendants 2009, Challenge International 

BLAYE –BOURG 2009, Concours des Vins de BORDEAUX 2009) : que de récompenses !  

Un vin gourmand aux arômes de fruits croquants, à boire tout de suite bien carafé ou à garder. 

 

Le Château NODOZ 2007 Cuvée Barriques neuves (16 mois) : Ce vin présente une robe rubis profond et 

dense, un bouquet généreux et puissant de moka, de fruits noirs, relayés par une très belle ampleur à 

l’attaque. Suivent une harmonie et une matière au grain savoureux (vanille, café, chocolat) qui sont 

l’apanage des grands vins de garde. 

 

Le Château NODOZ 2007 « Cuvée THEA » Vieilles Vignes ,Barriques Neuves (20 mois) : petite cousine de 

Charlotte et Juliette, Théa suit brillamment leurs traces.  Issue de nos plus Vieilles Vignes (plus de 50 ans), 

ce 2007 est encore une belle réussite : vin de caractère, de puissance et de finesse, toujours égal à lui-

même. Sa personnalité lui permettra de tenir tête à des mets raffinés.  

 

Recevez, Madame, Monsieur, Chers Clients, nos meilleures salutations vigneronnes. 

 

         Le Château NODOZ 

       Sandrine et Jean-François CENAC 
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